Frihlingsmen

Lauwarmes Lachscarpaccio mit Limonen-Oliven-Vinaigrette,
Edamame-Bohnen und kleinem Frihlingssalat

~ ~ o~

Feines Barlauchschaumstppchen mit Croutons
Cremiges Rhabarber-Sorbet mit Rosmarin
und Topfenschaum
Feines Doradenfilet an cremigem Barlauchrisotto
und geschmorten Kirschtomaten

oder

Mit Krdutern gratiniertes Milchlammsteak
auf Bohnengemuse und Kartoffelgratin
Feiner Nougatmousse-Riegel mit Himbeermark
und Mango-Ragout

3-Gang Menu mit Vorspeise 48,50
3-Gang Menu mit Suppe 41,00
4-Gang Meni ohne Sorbet 55,00
5-Gang Menu 61,20

Weinempfehlungen

WeiB: 2024 Grauburgunder
Keth, Offstein Rheinhessen 12,6 vol.
0,11 3,70 | 0,751 26,90

Rot: 2021 Cabernet Merlot

Pfandturm, Dr. Kohler, Rheinhessen 13,0 vol.
0,11 3,70 | 0,751 26,90

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.



Was Guat's vorne weg

Lauwarmes Lachscarpaccio mit Limonen-Oliven-Vinaigrette
Edamame-Bohnen und kleinem Frihlingssalat

Gebackener Burrata auf Spargel-Carpaccio, mediterraner
Vinaigrette und geschmorten Kirschtomaten

Aus dem Suppentopf

Y

Feines Barlauchschaumstppchen mit Croutons Land <//1S¢

Spargelcremesuppe mit seiner Einlage
Land {U/D8¢

Erfrischende Salate

Beilagensalat -VEGAN- 2eslpee

Vorspeisensalat -VEGAN- “Re<lP8

Feinschmeckersalat mit mariniertem Spargel,
Raucherlachs und gehobeltem Parmesan

Frhlingssalat mit Barlauch, Putenstreifen
und gebratenen Champignons

Knackige Blattsalate mit gebratenen Gambas

Aus Fluss und Meer

Feines Doradenfilet an cremigem Barlauchrisotto
und geschmorten Kirschtomaten

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet auf Wokgemdse,
roter Thai-Currysauce und Basmatireis

Unser Hausdressing ist mit Truffeldl verfeinert und kann Spuren
von Alkohol enthalten!

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.
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Fleischgerichte

Schnitzel ,Wiener Art” mit Pommes La?;’/”ngg 18,90
mit Spatzle & Sauce 19,90
Feine Hahnchenbrust mit Ratatouille-Fullung auf 22,90
gebratenem Spargel, Kresse-Hollandaise und Gnocchi
Feinschmecker-Cordonbleu vom Schweinericken <~ 22,90
gefillt mit Bergkase, saftigem Schinken, Spargel Land S1ge

und Kartoffel-Kresse-Salat

Provenzalisches Lammragout im Zucchinischiffchen 23,90
auf Ratatouille-Gemuse und Polenta-Rosmarin-Platzchen

Medaillons vom Schweinefilet mit Marktgemduse, - 23,90
Champignonrahmsauce und Spétzle Lapd U1ZE

Mit Krautern gratiniertes Milchlammsteak 24,90
auf Bohnengemuse und Kartoffelgratin

Schwabischer Zwiebelrostbraten vom Allgauer Weiderind 28,90
mit Kasspatzle und geschmolzen Zwiebeln

Saltimbocca vom Allgauer Vollmilchkalb mit <~ 2690
gebratenem Grillgemiise und Kartoffel-Barlauchstrudel Land S1ge

Vegetarisch ... einfach lecker

\

Allgauer Kasspatzle mit Schmelzzwiebeln und Salat La;‘;’/mgg 17,90

Feine Barlauch-Kasspatzle mit Schmelzzwiebeln & Salat 18,90
Cremiges Risotto mit frischem Barlauch, Spargel 19,90
und gehobeltem Parmesan Land <U/1g¢

Orientalische Quinoa-Béllchen auf Gemuse-Curry 19,90

und Cashewkernen -VEGAN

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.



Frischer Schrobenhausener Stangen-Spargel

mit Sauce Hollandaise und jungen Kartoffeln
22,90

dazu empfehlen wir Ihnen...

saftigen Kochschinken
8,90

feinster Raucherlachs
9,90

ein kleines Kalbsschnitzel paniert
18,90

Rumpsteak 180g
19,90

ein kleines Schnitzel "Wiener Art"
9,90

Unsere Spargelklassiker

Spargelschaumstppchen mit seiner Einlage
7,90

Spargel ,Mailander Art” mit Olivendl, Parmesan und Gnocchi
23,90

Spargel ,Polnische Art” mit Butter, Semmelbrosel
gehacktem Ei, Schnittlauch und jungen Kartoffeln
24,90

Griner Stangenspargel mit Salbeibutter,
Mozzarella, Seranoschinken & jungen Kartoffeln
24,80

Unseren Spargel beziehen wir nur aus Schrobenhausen.
Jede Portion wird von Hand geschalt und frisch abgekocht.
Fur besten Genuss und vitalen Geschmack.
Dazu werden alle Begleiter hausgemacht — aus regionalen Zutaten.

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.



Brotzeitschmanker'| & Regionales

Waurstsalat 23+ 12,80
Schweizer Wurstsalat+23 13,80
Hauseigener Wurstsalat mit Limburger =23+ 14,80
Saurer Limburger mit Zwiebeln und Brot 13,80

LAdlers” Lumpensupp*'»** mit hausmacher & rotem Presssack, 14,80
Lyoner, Schwarzwurst, Bergkas, Essiggurke und Zwiebel

Saurer Presssack (roter und hausmacher) mit Zwiebeln und Brot 12,90
Hausgemachte Tellersiilze mit Brot / und Bratkartoffeln 13,90 / 18,90

Ofenkartoffel mit Krauterschmand, MarktgemUse & Salat 17,90

Riesen-Currywurst mit hausgemachter Currysauce und Pommes 14,80

Der stiBe Genuss am Schluss...

1 Kugel Sorbet des Tages / mit Prosecco 4,50 /6,70
LAffogato di Gelato”** 4,90
Kugel Vanilleeis mit heiBem Espresso tUberzogen

Adler’s Nougatino 7,50
Hausgemachtes Nougateis mit Baileys und Espresso Gberzogen
Gemischtes Eis / mit Sahne 6,60 /+1,00
Feiner Nougatmousse-Riegel mit Himbeermark 9,50

und Mango-Ragout

Variation von Rhabarber an Biskuittortchen 9,90
mit weiBem Schokoladenmousse

Kindereisbecher*s - 2 Kugeln Eis mit Smarties und Waffel 4,90

Einfach gut & gesund essen

Fir |hre Klche zuhause

Griebenschmalz 200g im Glas 4,90

Unser Salat-Hausdressing 0,5l 7,50

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.



Unsere Bio-Steaks

180g | 250g | 350g

Pfeffersteak aus der Rinderhtfte 22,00 |26,90 | 34,90
Rumpsteak mit Krauterbutter 24,00 | 29,90 | 37,00
Rinderfiletsteak mit Krauterbutter 29,90 | 34,90 | 42,00
Rib-Eye | EntrecOte mit Krauterbutter 25,90 | 31,00 | 38,00
LSurf & Turf” 34,80 | 39,00 | 45,00

Rumpsteak mit gebratenen Gambas

Kalbssteak vom Allgauer Vollmilchkalb 24,00 | 29,90 | 37,00
Schweinerickensteak mit Krauterbutter 19,90 |21,90 | 23,90
Putensteak mit Krauterbutter 21,00 |23,00 | 25,00

Wahlen Sie zu |hrem Steak eine der folgenden Beilagen:

e Pommes e Bratkartoffel e Blattsalate @ MarktgemUse

e Triffelpommes mit Parmesan + 38,90
e Triffelpommes mit Parmesan solo 14,90
e Pommes extra 5,90

e Extra Saucen: Braten-, Pfeffer- & BBQ-Sauce + 3,00

Wir servieren die Steaks generell Medium! (auBer Gefllgel)
Sehr gerne braten wir auch andere Garstufen fir Sie.
Fur well done | durchgebraten - Gbernehmen wir keine Verantwortung!

- Aufpreis Kasspatzen +3,90
- Aufpreis Beilagendnderungen in Zweierlei (50/50) +3,500
- Sonstige Fleisch-/Beilagenanderungen werden je nach Aufwand abgerechnet

*1. mit Geschmacksverstarker: E621, 2. Konservierungsstoff: E250, 3. Stabilisatoren: E450/E451,
4. Antioxidationsmittel: E300/E301 5. Farbstoff, Coffein, Chinin

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.



